Valislad

Trittico® ist eine einzigartige Technologie:

N mehr als 40 Jahre Geschichte, Forschung,
S‘k‘\.\g Patente und Fortschritt.
N ¢ Eine Gewissheit Uber die Zeit: die Erfahrung und

die Geschichte einer originellen Idee, die bleibt und
entwickelt;

e Ein weiterentwickelter Erfolg: die Forschung
verbessert und verfeinert die Maschine, um sie

perfekt zu machen;

¢ Eine sichere, bewahrte, langlebige und immer mit
den neuesten Trends gehende Technologie;

e Einechtesvollstandiganpassbaresund auchonline
unter configurator.bravo.it konfigurierbares Labor.

des Kundendiensts um.

Stellen: Sie sich eine vir-
, ntelligenz vor, die

standig in Ihrem Dienst ist.

An lhrer Seite, wirksam,
immer.



DURCHSICHTIGER
OBERDECKEL
Einfiigen, iiberwachen, hinzufiigen

1)

LCD oder TOUCH DISPLAY
Personalisieren, programmieren, interagieren

2)

3) SENKRECHTE OBERWANNE
Sie kocht wie ein Topf - sie erreicht 115°C zu Herzﬂ

Produkts mit einer Genauigkeit von 0,1°C

Sie riihrt - Rihrwerk mit perfekter Haftung
und einstellbarer Geschwindigkeit
Sie kiihlt - Kiihlung fiir die Schokoladetemperierung

und Konditoreicreme neuer Generation

INNERLICHER DURCHKANAL

Geschwindigkeit, Hygiene, Reinigung
Die hei3e Mischung fallt in den Gefrierzylinder ohne

Verunreinigung und externe Manipulation,

imdem sie einem thermischen Schock (+ 85°C + 4°C)

4)

unterzogen wird und maximale Hygiene garantiert.

FLANSCH
Leicht, robust, isolierend
Isolierstoff, um ein Auslaufen der Kalte nach Auf8en
und Kondensationseffekt zu verhindern, mit der
Moglichkeit des Hinzufligens von Zutaten

wahrend des Einfrieren.

5)

IONISCHES SYSTEM 3.0

Das ionosches System 3. Generation ist eine

6)

7) GEFRIERZYLINDER
Er friert ein - Blockzylinder mit kleinem Durchmesser
und Mehrpunkte - Gasinjektion flir eine bessere
Verteilung der Kalte und fiir ein trockenes, cremiges
und in der Vitrine stabiles Eis.
Er riihrt und kiihlt - Einstellen der Riihrgeschwin-
digkeit und Modulation der Menge an Kilte flr die
unterschiedlichen Bedirfnisse der einzelnen
Konditoreiprodukte und Salzgebacke.

HOHE ENERGIEEINSPARUNG
Plattekondensator, hohen
Leistungsfdhigkeitskompressor,
Foliewiderstand

8)

Hdochsttemperatur:
+115°C

Mindesttemperatur:

-13°C

wissenschaftliche Kontrolle tiber das Einfrieren mit
der Analyse des Phdnomens der lonenwanderung,
um festzustellen - durch eine Doppelsonde im

Gefrierzylinder - wenn das Eis ganz trocken, stabil
und volumings ist, auch in kleinen Mengen.

GEFRIERZYLINDER

o~

KUHLFLACHE

TRITTICO GEFRIERZYLINDER . .
TRAGE FLACHE

)




00 TRITTICO Executive Evo

00 PALETTENTOP auch fiir die SCHOKOLADE!

Mit Trittico® Executive Evo kénnen Sie endlose Rezepte erstellen!

VERFUGBARE MODELLE
e 122,183 (Thekenmodelle) Wasser/Luft
e 305, 457 (Boden-Modelle) Wasser/Luft+Wasser

¢ 610, 1015, 1020 Wasser/entfernter
Luftkond.+Wasser




Optional
“KIT EVO”




#Zitronencreme

#Pabosbombe #Qanac&emﬂw&mﬁemZyMu
#Sc&o&oéa& Patedbombe #BW&WW




305 457 610 1015 1020
MODELL 122 122 183 183 305 Luft+ 457 Luft+ 610 Entfern. 1015 Entfern. 1020 Entfern.
Wasser Luft Wasser Luft Wasser W Wasser Wasser Luftkon. Wasser Luftkon. Wasser Luftkon.
asser Wasser +Wasser +Wasser +Wasser

purchschnittliche | Lun | &n2 8/12 1218 | 12718 | 20/30 | 20/30 | 30/50 | 30/50 | 40/60 | 40/60 | 60/0 | 60/0 | 75/120 | 75/120

Leistung kW(4) 3.2 3.3 5.3 5.4 5.8 5.9 6.3 6.5 9 9.2 11.2 11.5 17.3 17.6

Tiefe (B) cm 68 68 79 79 80 80+# 95 95 95 95 100 100 115 115

Hahe (H) cm 70 70 78 78 140 140 140 140 141 141 141 141 144 144

(1) Die Stundenproduktion variiert je nach verwendeter Mischung und Dickfliissigkeit des Endproduktes. (2) Erhaltlich auch mit 60 Hz.
(3) Die Maschinen mit Luftkondensator werden vor der Auslieferung gewogen.
(4) Die Absorption in kW ist als durchschnittliche Stundenverbrauch mit einer Standardmischung wie “Fiordilatte” zu betrachten.

REV. 0416 - Die Daten kénnen jederzeit ohne vorherige Ankiindigung durch den Hersteller gedndert werden.

q R
((( ))) > KIT
24
INSIGHT VORBEREITUNG EVO MIX ERSATZTEIL-SATZ
TECHNOLOGIE EVO MIX 24
| S—
DISPLAY TOUCH**** SCHNEEBESEN** VORBEREITUNG BASAUTZ BAUSATZ LUFT-/WASSER
PATE A CHOUX PATE A CHOUX KONDENSATOR***

* Nicht verfiigbare Extras fiir die Thekenmodelle ausgenommen wo es angefiihrt isto.
AUF ** Ausgenommen Mod. 122/1015.

***Verfligbar nur fir die Thekenmodelle.
**Verflgbar fiir 183 Modelle.

conﬁurator.bravojt
KONF\GUR\ERBAR

NB: Bravo-Produkte sind das Ergebnis kontinuierlicher Forschung und Entwicklung.

Bravo Spa behilt sich das Recht vor, die Zubehérteilen, die technische
Eigenschaften und die Extras zu verandern. Wir bitten Sie, die Extras immer bei der Bestellungseingabe selber zu Gberprifen.
Aktuelle Informationen sind immer auf configurator.bravo.it verflgbar.




