series

Einfacher und schneller geht's nicht

Fur die Produktion von Speiseeis jeder Art.

Die Maschine ist einfach zu bedienen, kréaftig und zuverlassig.
Die elektronische Kontrolle der Produktion macht die Arbeit
des Eisherstellers leicht und sicher. Die notwendigen niedrigen
Temperaturen werden in kiirzester Zeit erreicht.

confhguratorbravoit

Beschreibung

Diese Speiseeismaschine ist einfach zu bedienen: nur wenige Tasten mit wesentlichen Zentralfunktionen.
Die Qualitat des produzierten Speiseeises liegt Uber dem Marktstandard. Gelmatic Startronic Premium
ist eine Maschine mit hervorragender Leistung: die Spitzentechnologie in der Kiihlanlage ermdglicht die
maximale Ausnutzung des Wéarmelbergangs fur optimale Abkuhlung und Gefrieren der Eismischung. Es
ist einfach, die Mischung in die Maschine zu gieBen: durch den Obereinfilltrichter kann man das Produkt
direkt aus dem Eimer in die Maschine ohne Anstrengungen eingieBen und die Luft, die sich im Zylinder
befindet, kann durch den Einfllltrichter an der Tlr austreten. Eine hochentwickelte Software iberwacht
mit ausgekltgelten Methoden den

RUhr- und Kihlprozess lhres Eises.
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gelmatic

Technische Eigenschaften Vorzlge

e Elektronische Kontrolle zum Messen der Eisdichte e |eicht zu laden.

mit mehreren Fuhlern und Programmen. e Leicht zu bedienen.

* Obereinfllltrichter zur Schnellladung der Mischung. e Elektronische Kontrolle der Arbeitszyklen.

e Einfulltrichter an der TUr zur Einfullung der Aromen * Reduzierter Stromverbrauch (Patentierter 3-Schaufel-Rihrwerk
e Tlr aus Makrolon® (spezielles warmeisolierendes Bravo Kondensator). komplett aus Edelstahl
Material). * Praktische und leichte Reinigung der :
e 3-Schaufel-Riihrwerk aus Inox Edelstahl mit Maschine, dank auch der inneren Waschduse.

auswechselbaren Zahnen. ¢ Ein Flansch der letzten Generation, der

« System zur schnellen Entnahme des fertigen Eises. ~ €ine um 50% groBere Oberflache als sein
Vorganger aufweist. Fir einen héheren,
i .

Tar und Zylinderdetail
Liste der serienmassigen bauteile’ Basissatz ersatzteile:
¢ Verschlusshebel Schraubflansch. e Stltzkonstruktion fir Eisschalen.
e Mischer-Zéhne aus Kunststoff. e Auffangschale.
e Feste Transportrutsche fiir Speiseeis. o Fett.
* Seitenverkleidungen aus lackiertem Aluminium. Patentierter Bravo
Kondensator

TECHNISCHE
DATEN 305 457 610

Durchschnittliche
Produktion (1) - 25/38 37/56 50/75
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(1) Die Stundenproduktion variiert je nach verwendeter Mischung und Dickflissigkeit des Endproduktes.

(2) Erhaltlich auch mit 60 Hz.  (3) Gewicht der Basismaschine. Die Maschinen mit Luftkondensator werden vor der Auslieferung gewogen.

Wasser oder Luft: eingebautes Kondensationskihlsystem. Luft+Wasser: eingebautes Kondensationskihlsystem. Luft+Wasser: eingebauter Wasserkihlkondensator
und externer Luftkondensator.

DIE EXTRAS

REV. 0216 -Die Daten kénnen jederzeit ohne vorherige
Ankindigung durch den Hersteller gedndert werden.

CONTROL

IONEN- GRANITAM.  TRANSPORT-RUTSCHE VORBERETUNG BRAUSE  WASCHVORRICHTUNG

KONTROLLE M* ENTNEHMBAR BRAUSE GELENK
LAUFBAND VERKLEIDUNGEN ZAHNE AUS LUFT-/WASSER- ERSATZTEIL-
AUS GUMM AUS EDELSTAHL METALL VERFLUSSIGUNG SATZ 24

*Die Extras lonische Kontrolle M und Granita M sind nicht fir Modelle 1015-1020 erhéltlich.

NB: Bravo-Produkte sind das Ergebnis kontinuierlicher Forschung und Entwick uQJ """"" ¥ “beinhaltet”
sich das Recht vor, die Zubehdrteilen, die technische Eigenschaften und die E E S ¥ oefinandar euliceEla”

bitten Sie, die Extras immer bei der Bestellungseingabe selber zu Uberprufen.
E “Im Preis inbegriffen”

Aktuelle Informationen sind immer auf configurator.bravo.it
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