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Ein noch trockeneres Speiseeis
gibt es nicht!

Der Freezer schlechthin: mit dieser .
Maschine kann man dank dem lOnlc
exklusiven patentierten Ionensystem®@s YSTEM
schnell alle Speiseeissorten

produzieren. Dieses System gewahrleistet, dass das Speiseeis
an Volumen gewinnt und dabei immer trocken, weich und
haltbar in der Vitrine bleibt.

Die Maschine Gelmatic Startronic wird
Plus durch das lonensystem!

Das lonenystem® ist ein patentiertes wissenschaftliches
Kontrollsystem:

e |hr Speiseeis ist trocken, trockener als mit jeder anderen
Eismaschine, aber gleichzeitig weich

e |hr Speiseeis hat eine unglaubliche Masse
e |hr Speiseeis ist lange haltbar in der Vitrine

configuratorbravoit

Kurzbeschreibung

Eine kréaftige, zuverlassige und intelligente Eismaschine, die die Temperatur und den Energieverbrauch an die Menge und an

die Eigenschaften der Basismischung anpassen kann. Die Maschine ist einfach zu bedienen mit nur wenigen Tasten fiir die
Zentralfunktionen. Die Qualitat des Speiseeises liegt Uber dem Marktstandard. Die innovative Kiihlanlage ist eine der Besten

in ihrer Kategorie fur Produktion und Geschwindigkeit. Es ist einfach die Mischung in die Maschine

zu gieBen: durch den Obereinfiilltrichter kann man das Produkt direkt aus dem Eimer in die Maschine

ohne Anstrengungen eingieBen und die Luft, die sich im Zylinder befindet, kann durch den kleineren
Einfllltrichter an der Tlr austreten. Eine hochentwickelte Software Gberwacht mit ausgekliigelten

Methoden den Rihr- und Kihlprozess lhres Eises. ,




gelmatic.

Technische Eigenschaften

® Elektronische Kontrolle zum Messen der Eisdichte mit
mehreren Fihlern und Programmen.

¢ Obereinfllltrichter zur Schnellladung der Mischung

e Einfulltrichter an der Tur zur Einfullung der Aromen

e Tir aus Makrolon® (spezielles warmeisolierendes Material)
e 3-Schaufel-Ruhrwerk aus Inox Edelstahl mit

Vorzlge

e Geringer Verbrauch (patentierter Bravo Kondensator)
® Praktische und leichte Reinigung der Maschine, dank
auch der inneren Waschduse

e Ein Flansch der letzten Generation, der eine um
50% groBere Oberflache als sein Vorganger aufweist.
Fir einen hoheren, leichteren und schnelleren
Produktaustritt.

auswechselbaren Spatelmessern
e System zur schnellen Entnahme des fertigen Eises
® Produktion von Gramolaten

* Mehrgeschwindigkeit des Riihrwerks

* Das patentierte Gerét, dass dank der Wechselrichter, den Software
ermdglicht, die Drehzahl des Rihrwerks automatisch zu @ndern.

H H i H H . , ) 3-Schaufel-Rihrwerk Patentierter Bravo
Liste der serienmassigen bauteile  rurunazinderdetai SO0 EEE, fentiertor Bra
¢ VVerschlusshebel Schraubflansch.
e Mischer-Z&dhne aus Kunststoff.
e Feste Transportrutsche fir Speiseeis. Basissatz ersatzteile:
¢ Seitenverkleidungen aus lackiertem Aluminium. e Stltzkonstruktion flr Eisschalen.
e Temperatursensor an dem Zylinder (Bravo Patent). e Auffangschale.
e Gummi-Laufband flr Eisschalenst(itze. e Fett.
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