FACHGROSSHANDEL FUR GASTRONOMIE- EISCAFE-TECHNIK UND EISROHSTOFFE

DEUTGEN

GASTRO-EIS-TEC

Abfiill- & Dosieranlage GET-AFT

Material: komplett aus Edelstahl

Fiillmenge Trichter: je nach Ausstattung 18, 25 oder 60 Liter Trichter
Dosiermenge: ab 5 ml einstellbar

Dosiergeschwindigkeit: bis zu 120 Dos. / min

- Kompakte, volumetrische Dosieranlage aus rostfreiem Stahl

» speziell zum Abfiillen und Dosieren von Speiseeis, Teig, Marmelade,
Joghurt, Puddings, Cremés, etc.

= Abfiillung auch mit Stiicken (z.B. Niissen, Obst, etc.) bis 9 2,5 cm

Preis ab: 6.919,00 € zzgi. 19% Mwst.

Passend dazu: Versiegelungsgerat GET-999

Infos unter www.gastro-eis-tec.de
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